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C OMENDA

GRANDE

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

VINHO REGIONAL ALENTEJANO . VINHO ROSE . 2007

SOLO: Pm e Pmg (Pardos mediterranicos de rochas cristalofilicas).
CLIMA: Ibero mediterranico/Sub mediterranico.

EXPOSICAO: Predominante a Sul em encosta ligeira.

CASTAS: Alfrocheiro e Aragonez.

TECNOLOGIA: Fermentagdo a temperaturas controladas (15-17 °C), ficando algum tempo
“sulie”.

GRAU ALCOOLICO: 13,5 %Vol.

ACIDEZ TOTAL: 5.4 g/l

PH: 3,58

APRECIACAO ORGANOLEPTICA: Constituido predominantemente pela casta

Alfrocheiro com pequena proporg¢do de Aragonez, apresenta uma cor rosada pronunciada,
com aroma intenso a frutos vermelhos do tipo framboesa. Vinho seco e equilibrado, com sabor
macio, ligeiro acidulo e um final de boca prolongado retomando a sensa¢@o de fruta vermelha.
Deve beber-se a umatemperatura de 10 °C.

ENOLOGOS: Professor Francisco Colago do Rosério Eng. Francisco Pimenta.
TECNICO DE VITICULTURA: Eng. Jodo Torres.
PRODUTOR: Maria de Lourdes S.A. de Noronha Lopes.

PREMIOS:

MONTE DA COMENDA GRANDE
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